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B O U R G O G N E 
C Ô T E  D ’ O R

V I N I F I C A T I O N  E T  É L E V A G E   : 
Macération préfermentaire à 10°C de la vendange égrappée en cuve 
bois,  fermentation spontanée sous l’action des levures indigènes en 

cuve inox pendant 10-12 jours avec remontages et pigeages quotidien, 
élevage de 12 mois en fûts de 1 à 3 vins.

C O M M E N T A I R E S  D E  D É G U S T A T I O N   : 
Robe pourpre, nez exprimant des parfums de cassis et de confiture de 
framboise, bouche fruitée, corpulente sans excès, ponctuée d’une petite 

amertume conférant une fraicheur immédiate à la dégustation.

P O T E N T I E L  D E  G A R D E   :  
À déguster dans sa jeunesse, 2 à 5 ans.

S U G G E S T I O N S  D ’ A C C O R D  M E T S - V I N S   : 
Charcuteries, tapas, pizza.

C O M M U N E   :  Santenay

L I E U - D I T   :  Peuraine

C É P A G E   :  Pinot Noir

S U R F A C E   :  0,22 ha

P R O D U C T I O N  M I S E  E N  B O U T E I L L E   :  900 cols

E X P O S I T I O N   :  Sud-Est

A N N É E  D E  P L A N T A T I O N   :  1990

N A T U R E  D U  S O L   :   Argilo calcaire, graviers  
et des sables calcaires en surface

R É C O LT E   :  Manuelle

mailto:domainegrachetduchemin%40gmail.com?subject=
https://www.facebook.com/Domaine-Grachet-Duchemin-609767312782023/
https://www.instagram.com/domainegrachetduchemin/

