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S A I N T - A U B I N

V I N I F I C A T I O N  E T  É L E V A G E   : 
Pressurage classique de la vendange entière (non éraflée), débourbage 

de 24h en cuve inox, levurage et fermentation alcoolique en fûts, 
fermentation malolactique naturelle au printemps, élevage de 12 mois 

en fût dont 25% fût neuf.

C O M M E N T A I R E S  D E  D É G U S T A T I O N   : 
Robe jaune pâle, nez fumé-toasté, attaque vive en bouche offrant  
une texture fine et dense à la fois aux délicates saveurs vanillées, 

longueur remarquable.

P O T E N T I E L  D E  G A R D E   :  
5 à 7 ans.

S U G G E S T I O N S  D ’ A C C O R D  M E T S - V I N S   :  
Lasagnes aux 2 saumons, plateau de fromage doux à pâte molle 

(Chaource, brie…).

C O M M U N E   :  Saint-Aubin

L I E U - D I T   :  Bas de Vermarain à l’Ouest

C É P A G E   :  Chardonnay

S U R F A C E   :  0,15 ha

P R O D U C T I O N  M I S E  E N  B O U T E I L L E   :  1 000 cols

E X P O S I T I O N   :  Nord-Est

A N N É E  D E  P L A N T A T I O N   :  1989

N A T U R E  D U  S O L   :   Terres blanches calcaires

R É C O LT E   :  Manuelle
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