
7, Grande Rue - 71150 Sampigny-les-Maranges, France
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B O U R G O G N E 
H A U T E S  C Ô T E S  D E  B E A U N E

V I N I F I C A T I O N  E T  É L E V A G E   : 
Macération préfermentaire à 10°C de la vendange égrappée en cuve 
bois, fermentation spontanée sous l’action des levures indigènes en 

cuve inox pendant 10-12 jours avec remontages et pigeages quotidien, 
élevage de 12 mois en fûts de 1 à 3 vins.

C O M M E N T A I R E S  D E  D É G U S T A T I O N   : 
Robe rubis brillant, notes intenses et séduisantes de fraise des bois, 

bouche mûre révélant un fruit juteux, des tanins souples et soyeux, un 
vin de plaisir immédiat !

P O T E N T I E L  D E  G A R D E   :  
À déguster dans sa jeunesse, 2 à 5 ans.

S U G G E S T I O N S  D ’ A C C O R D  M E T S - V I N S   :  
Ribs de porc grillés, daube de veau à la provençale.

C O M M U N E   :  Sampigny-les-Maranges

L I E U - D I T   :  Assemblage de plusieurs terroirs  
sur Sampigny-les-Maranges

C É P A G E   :  Pinot Noir

S U R F A C E   :  2,8 ha

P R O D U C T I O N  M I S E  E N  B O U T E I L L E   :  2 400 cols

E X P O S I T I O N   :  Sud/Sud-Est

A N N É E  D E  P L A N T A T I O N   :  1955 à 2000

N A T U R E  D U  S O L   :   Argiles et cailloutis

R É C O LT E   :  Manuelle
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