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S A I N T - A U B I N 
P R E M I E R  C R U

V I N I F I C A T I O N  E T  É L E V A G E   : 
Pressurage classique de la vendange entière (non éraflée), débourbage 
de 12 à 24h en cuve inox, levurage et fermentation alcoolique en fûts, 
fermentation malolactique naturelle au printemps, élevage de 12 mois 

en fût d’un vin.

C O M M E N T A I R E S  D E  D É G U S T A T I O N   : 
Robe jaune clair, nez intense de fleurs blanches et d’amande soutenu 

par des notes gourmandes de pain-grillé, bouche dévoilant des 
agrumes mûrs sur une trame vigoureuse et riche parcouru par une belle 

énergie qui confère à ce vin blanc un grand potentiel de garde.

P O T E N T I E L  D E  G A R D E   :  
5 à 10 ans.

S U G G E S T I O N S  D ’ A C C O R D  M E T S - V I N S   :  
Volaille en sauce crémée, truite aux amandes, fromages de chèvre.

C O M M U N E   :  Saint-Aubin

L I E U - D I T   :  La Chatenière

C É P A G E   :  Chardonnay

S U R F A C E   :  0,11 ha

P R O D U C T I O N  M I S E  E N  B O U T E I L L E   :  600 cols

E X P O S I T I O N   :  Sud-Ouest

A N N É E  D E  P L A N T A T I O N   :  1987

N A T U R E  D U  S O L   :   Argilo-calcaire

R É C O LT E   :  Manuelle
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