
7, Grande Rue - 71150 Sampigny-les-Maranges, France
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B O U R G O G N E 
H A U T E S  C Ô T E S  D E  B E A U N E

V I N I F I C A T I O N  E T  É L E V A G E   : 
Pressurage classique de la vendange entière (non éraflée), débourbage 

de 24h en cuve inox, levurage et fermentation alcoolique en fûts, 
fermentation malolactique naturelle au printemps, élevage de 12 mois 

en fût de 1 à 3 vins.

C O M M E N T A I R E S  D E  D É G U S T A T I O N   : 
Robe or clair avec quelques reflets verts, notes de citron et de fleurs 

blanches surmontées d’un toasté-grillé en filigrane, attaque minérale et 
fraiche en bouche dévoilant des notes de crème et de citron.

P O T E N T I E L  D E  G A R D E   :  
À déguster dans sa jeunesse, 2 à 5 ans.

S U G G E S T I O N S  D ’ A C C O R D  M E T S - V I N S   :  
Terrine de poisson et sa mayonnaise citronnée, blanquette de veau.

C O M M U N E   :  Sampigny-les-Maranges

L I E U - D I T   :  Les Champs Rigets

C É P A G E   :  Chardonnay

S U R F A C E   :  0,96 ha

P R O D U C T I O N  M I S E  E N  B O U T E I L L E   :  1 200 cols

E X P O S I T I O N   :  Sud / Sud-Est

A N N É E  D E  P L A N T A T I O N   :  1987

N A T U R E  D U  S O L   :   Argilo-calcaire

R É C O LT E   :  Manuelle
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