
7, Grande Rue - 71150 Sampigny-les-Maranges, France
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M A R A N G E S 
P R E M I E R  C R U

C O M M U N E   :  Sampigny-les-Maranges

L I E U - D I T   :  Clos des Loyères

C É P A G E   :  Pinot Noir

S U R F A C E   :  0,35 ha

P R O D U C T I O N  M I S E  E N  B O U T E I L L E   :  1 500 cols

E X P O S I T I O N   :  Sud-Ouest

A N N É E  D E  P L A N T A T I O N   :  1995

N A T U R E  D U  S O L   :   Calcaires à Gryphées

R É C O LT E   :  Manuelle

V I N I F I C A T I O N  E T  É L E V A G E   : 
Macération préfermentaire à 10°C de la vendange égrappée en cuve 
bois, fermentation spontanée sous l’action des levures indigènes en 

cuve inox pendant 10-12 jours avec remontages et pigeages quotidien, 
élevage de 12 mois en fûts dont 25% de fût neuf.

C O M M E N T A I R E S  D E  D É G U S T A T I O N   : 
Robe rubis profond, parfums de fruits rouges bien mûrs surmontés 

d’une note élégante de poivron rouge, la bouche confirme ce fruit épicé 
et gourmand auréolé par un boisé charmeur, la matière est soyeuse 

en devenir.

P O T E N T I E L  D E  G A R D E   :  
10 à 15 ans.

S U G G E S T I O N S  D ’ A C C O R D  M E T S - V I N S   :  
Pièce de bœuf maturée saisie à la plancha, chili con carne.
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