
7, Grande Rue - 71150 Sampigny-les-Maranges, France
+33 (0)659 469 297        +33 (0)699 190 465
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S A N T E N AY

V I N I F I C A T I O N  E T  É L E V A G E   : 
Macération préfermentaire à 10°C de la vendange égrappée en cuve 
bois, fermentation spontanée sous l’action des levures indigènes en 

cuve inox pendant 10-12 jours avec remontages et pigeages quotidien, 
élevage de 12 mois en fûts de 1 à 3 vins.

C O M M E N T A I R E S  D E  D É G U S T A T I O N   : 
Robe pourpre, bouquet de fruits rouges bien mûrs au nez, attaque 
franche sur la jeunesse, grande finesse dévoilée avec l’âge, trame 

finement boisée toujours ponctuée par une finale fraiche et mentholée.

P O T E N T I E L  D E  G A R D E   :  
5 à 10 ans.

S U G G E S T I O N S  D ’ A C C O R D  M E T S - V I N S   :  
Poulet de Bresse rôti, plateau de fromages bourguignons 

(Epoisses, Langres…).

C O M M U N E   :  Santenay

L I E U - D I T   :  En Boichot

C É P A G E   :  Pinot Noir

S U R F A C E   :  0,25 ha

P R O D U C T I O N  M I S E  E N  B O U T E I L L E   :  1 500 cols

E X P O S I T I O N   :  Sud

A N N É E  D E  P L A N T A T I O N   :  1950

N A T U R E  D U  S O L   :   Calcaire

R É C O LT E   :  Manuelle
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